D CATO DEL GLORNY

(ARPACCIODTPAUAMITAELS
WHITETUNA CAPACCO

GNOCCHT DI PATATE CON SEPPLE IN ZIMINO €15
POTATO CNOCCH WITHCUTLEFISH AND BEETS

[REAL

(MBRINA CON PATATE E FUNGHL €11
CROAKER FLSH WITH POTATOES AND MUSHROONS

ORTA D PINOLL CON GELATO ALLA CREMA €1
PINENOT CARE WETH VANTLLA CECREAM
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ANTIPASTI N\__~/ PASTE FRESCHE
Starters Q4L 2019 Fresh f
pastas

TORTA PISSALADIERE @ 2€  TROFE ALPESTO GENOVESE @b Be
Savory cake with anchovies sauce, onions, olves and fomartoes 134,57 Typical small pasta with local basil sauce 17,8

SFORMATO DIFUNGHIPORCINI SUFONDUTADISANSTE 12 € | ASAGNE ROSMARING @b BE
Porcini mushroom flan with cheese fondue 13,7 Green “gencese style” kasagna with white beef and pork ragout 1379
BACCALA “BRANDACUJUN” 12€[17€

Codlish mixed with potatoss and black olves 4.5 S|L PANSOTI DI PREBUGGIUN CON SALSA DINOCCIOLE @13 €

FOCACCINA REVZORA L84l CON PRESCINSEUAE 12 €

Fresh pasta stuffed with local herbs and hazelnut sauce 1378

MORTADELLA VVERe ZRE
Focaccia with com flour, local cheese and mortadella 1358 egefanles
SECONDI MISTICANZA DELLORTO 6€
Main courses Mixed fresh salad
TARTARE DI FASSONA@y ALLA LIGURE 7€
Beef fartare with taggiasca olives and anchovies 34 MELANZANE ARROSTO 7€
Roasted eggplant
FARAONA RIPENA DI PREBUGGIUN E MORA ROMAGNOLA @y 17 €
Guinea fowl stuffed with local herbs, meat, dry tomatoes, olives PATATE DI MONTAGNA AL FORNO 7€
and grated cheese 13,7,12 Roasted potatoes 7
SPIEDO DI CALAMARI AL MAIS (4 Chigigla 7€  ZUCCHINE SPADELLATE 7€
Squid skewer with corn flour 4,14 7S Sauteéd zucchini
STOKKE & BACILLI (PISELLO NANO) @v 1B€ iﬁ;(;%;il.l&mg;ESERBE /€
Smoked codfish 4,8,9
DOLCI E PASSITI DA ABBINARE = i
Desserts and matching dessert wines |
ANANAS MARNATO CON MENTA, ZENZEROELIME ~ 6€  consewo  Muscat (Francia) 75 ¢l 6€ 40€
Pinapple marinated with mint, ginger and lime Domaine Cazes 2021
MILEFOGLIE CON CREMA CHANTILLY 7€ cosewo  Vermouth secco (Torino) 75 ¢l 6€ 40€
Millefeuille with chantilly cream 13,7 Giulio Cocchi
Y Moscato(Strevi) @ 37,5 cl 6€ 40€
LSSR;ACSILS?%E @ 7€ casewo Roglia Domenico 2009
TRAMISU 7¢ cowcwo  Barolo Chinato (Langhe) 75 ¢l 7€ 40€
Tiramisu 3,7 Francesco Scanavino
STROSCIAPRESCINSEUA @E AIBICOCCHEDI 7€  cowscwio  Zibibbo (Pantelleriar) 50 7€ 40€
VALLEGGIA @ Mandarossa 2022

Stroscia cake with local cheese and apricots 13,7

IL PANE, LA FOCACCIA, LA PASTA, I DOLCIE I
GELATI SONOC DI NOSTRA PRCODUZICNE.

Bread, focaccia, pasta, desserts

COPERTO, PANE E FOCACCIA 2,50 € P-p-
Service, bread and focaccia

ACQUA 2 €
Water

\?g ﬂ\e Presidiums are &\e S]ow Foods projects that protect sma” qua|ity productjons to sa\[‘eguard,
ichare made according to traditiona practices.

Permag[on' informazioni e sowhood it € wwwfondazioneslowood it

Prodotm acquistato ﬁfesco e sottoposto a trattamento termico per le ﬁna[i’m? (Ji |90niﬁca sanitaria seoondo !e
norme vigenti. In mancanza i pesce fresco serd senito pesce oonge]ato dicka qua[‘rta

ALLERGENI CHIEDERE AL PERSONALE



L? i LIGURIA E BASSO PIEMONTE
?@addi,%unbudumwa

Prosecco Sup. (Valdobbiadene 6€ 20€
Montagner P ( ) 'BA‘lobchQrg)QS;O (MOH'FGH‘CITO) 6€ 20¢
nti
Pinot Noir/Meunier (Champagne) 0€ 45€ . (Monferrato) BB _ o0¢€
Gaston Burtin Az. Agr. Nuova Cappelletta 2024
Pinot Bianco,/Pinot Nero (Franciacorta) — 25€
Priore Barbera/Canaiolo (Liguria di Levante) — 20¢€
Chardonnay,/Pinot Nero (Alta Langa) — o5g  |linero2024
Gilio Coochi 2019 CIlIG%IOlO/ Syrah (Liguria di Levante) — 22€
. L [ Cerri 2025
Pigarto (Liguria) — 25€
Ortovero Barbera (Plemon’re) — 20€
PinotNero/Chardonnay (Altalanga) PosDosé [l —  30€  10m@i@ 2025
Contratto 2022 Rossese (Dolce Acqua) — 22€
Az. Agr. Marco Foresti 2025
Meunier/Chardonnay (Champagne) — W€ gr. Marco Forest
Pascal Lejeune Ormeasco di Pornassio — o0g
30€ Lorenzo Romo 2024
Priore Dolcetto/Barbera (Alto Monferrato) — 22¢€
Cantina Pigreco 2024
= — 7€
Cantine Torre di Bocca 2025 . Vermentino (CO”I di |uni) SARAS
Il bollano 2025
5€ 1B€ . 1 .
K. Martini & Sohn 2025 ;{ggmggm‘r’elﬁggg i Luri) — B¢
I GRANDI CLASSICI ROSSI
- i — 1B€
Barolo (Semalunga D'Alba) B o€ 35¢ Cortese (Gavi)
Fon’roncufr(e dda 202 29 ) Az. agr. Alvio Pestarino 2025
Brunello (Montalcino 10€ 35€ Trebbiano/Vermentino (Liguria di Levante) Tzire s — 19€
g
Tenute Silvio Nardi 2018 La Felce
Amarone (Veneto — %€
Dorrin Vene’r(i 2022 ) Timorasso (Coliine Tortonesi) — 22€
Sassonbraglia 2022
Barolo (Langhe) — 40€ OIS
Cascina Gavetta 2021 Bosco / Albarol ( Ci T ) 0 €
a (Cinque Terre —
ROSSI Red wines La Polenza 2025
Sagrantino (Montefalco) 6€ 20€
Scatini Tiziana 2019 Vementino (VCIl di VOFCI) — 22¢
Carignano (Sardegna) — 22€ [Cem2025
Autoctona srl 2023 B het (Co o ) o€
ianchetta (Coronata —
Nerello Mascalese /Nerello Cappuccio (Etna) —  23€  Cognata Gionata 2024
Mandarossa 2024
Merlot (Venezia Gidlia) 7eire 4 — 24€ Pigato (Riviera Ligure di Ponente) — 23€
Denis Montanar 2018 Calvisio 2025
Pigarto (Riviera Ligure di Ponente) — 25¢
Luara Aschero 2025
Falanghina (Campania) 5€ T€
La Fortezza 2025 BIRRE Boors @
Malvasia/Riesling (Ohtrepd Pavese) 6€ 20€
Zerbosco 2023 Menabrea 4 ,80/0 23| 5€
Girillo (Sicilia — %€ _ p " £ o
Verdeca (Salento) — € Blonde Ale (Val diVara) 5.2% 33l % 6€
Manduria 2025 Bibite 4€
Verdicchio (Marche) — 16€  Softdiks
Vicari 2023

NON HAI ANITO IL VINO? PORTALO A CASA!



SOSTANZE E PRODOTTI CHE PROVOCANO
ALLERGIE O INTOLLERANZE

FRUTTA A GUSCID

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagiu, noci pecan, anacardi e pistacchi

GLUTINE .
. Cereali, grano, segale, orzo, avena, <
farro, kamut, inclusi ibridati derivati 8

CROSTACEI

Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili 9

SEDAND

Siain pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

SENAPE

Si pud trovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella mostarda

ST, HNVA ENEDIVAT
T UOVA E DERIVATI

V0 Uovae prodotti che le contengono come:

3 (H‘ 5 ;J maionese, emulsionanti, pasta all'uovo | 1 0

SESAMO

Semi interi usati per il pane, farine anche
se lo contengono in minima percentuale

PESCE

Prodotti alimetari in cui @ presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

ARACHIDI E DERIVATI ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Snack confezionati, creme e condimenti Cibi sott'aceto, sottolio e in salamoia,
5 @ in cui visia anche in piccole dosi A marmellate, funghi secchi, conserve ecc

SOIA ame. LUPINI
Prodatti derivati come: 3 Presenti in cibi vegan sottoforma di:
6 latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili 1 3 i \ /A arrosti,salamini, farine e similari

LATTE E DERIVATI MOLLUSCHI

r Ogni prodotto in cui viene usato il latte: Canestrello, cannolicchio, capasanta,
7 yogurt, biscatti, torte, gelato e creme varie

cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ece

2 SPAM Slcurezza sul Lavoro 5.a.8.
Piazza Fossatello, 1/13 - 16124 Genova GE | Tel +39 010 2465492 | Cell + 39 347 9721501 | info@2spamsicurezza.it | www.2spamsicurezza it | PIVA 01899280992
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